






PASZTET Z FILETEM ZAPIEKANY

PASZTET ZAPIEKANY PO STAROPOLSKU/ Z ŻURAWINĄ
JAŁOWCÓWKA

FOREMKA DREWNIANA, FLOWPACK, OK. 1,4 kg, KURCZAK, WP

FOREMKA DREWNIANA, FLOWPACK, OK. 1,4 kg, WP

MAP, 150g, WP

89g 14g

100g
produktu
ze 103g
mięsa



KIEŁBASA BIAŁA SUROWA

Zalecamy parzenie nie dłużej niż 20 minut, 
żeby zachować soczystość użytych mięs.

1,0 kg, WP

89%
mięsa





BIAŁA PARZONA Z INDYKA

KIEŁBASKI BIAŁE PARZONE

KIEŁBASA BIAŁA Z PRODIŻA

MAP, 1,2kg, INDYK, KURCZAK, WP

TACKA ALUMINIOWA, ok. 0,45kg, WP
W wygodnej tacce do podgrzania w piekarniku
bez konieczności brudzenia dodatkowych naczyń.

MAP, 500g, WP

89%
mięsa





Wędzonki z Kaszubskiej Wędzarni są wykonane tradycyjną metodą zalewową. 
Starannie wyselekcjonowany surowiec z najwyższej jakości klasy mięsa wieprzowego, jest układany w specjalnych kadziach i zalewany 

mieszanką soli i NATURALNYCH PRZYPRAW, takich jak: liść laurowy, ręcznie tłuczony pieprz, chrzan, czosnek. Produkt nie jest formowany, 
jego kształt jest tradycyjny i wynika z anatomii mięśnia. Produkty są wkładane w specjalnie zaprojektowane siatki, które podnoszą ich 

walory wizualne, ale również są łatwo zdejmowalne dla konsumenta, pozostawiając lekką fakturę na wyrobie gotowym.

Końcowym etapem produkcji jest WĘDZENIE drewnem jabłoni. Jabłoń ma dym lekko słodki o subtelnym owocowym posmaku, 
dzięki czemu wędzonki nabierają delikatności i ciemnobrązowego koloru.

Linię dopełnia wyraziście doprawiona kiełbasa z nutą jałowca i czarnego pieprzu, z dużymi kawałkami mięsna, podsuszana i 
wędzona drewnem buku.

Najważniejsze jest LEŻAKOWANIE
Przez 14 dni produkty spokojnie czekają na przepeklowanie, nabranie soczystości i niepowtarzalnie naturalnego smaku tradycji!!





SCHAB
Z KASZUBSKIEJ WĘDZARNI

SZYNKA
Z KASZUBSKIEJ WĘDZARNI

FLOWPACK, ok. 1,2-1,5 kg, WP

FLOWPACK, ok. 1,2-1,7 kg, WP100g
produktu
ze 126g
schabu 

wieprzowego
100g

produktu
ze 130g
szynki

wieprzowej



KIEŁBASA
Z KASZUBSKIEJ WĘDZARNI

WĘDZONKA
Z KASZUBSKIEJ WĘDZARNI

FLOWPACK, ok. 1,4 kg, WP

FLOWPACK, ok. 1,2-1,5 kg, WP

100g
produktu
ze 110g
mięsa 

wieprzowego

100g
produktu
ze 130g
szynki

wieprzowej





Oryginalna Receptura
Tworząc linię wędzonek własnej roboty czerpaliśmy inspiracje z malowniczego regionu jakim są Kaszuby. Kuchnia 
kaszubska jest uważana za smaczną i zdrową, obfituje w wiele potraw regionalnych oraz inspirowanych kuchniami innych 
terenów. Stworzyliśmy smaki oparte na oryginalnych recepturach i mieszankach aromatycznych przypraw, które są starannie 
mielone i młotkowane przed produkcją. Wybraliśmy mięsa najwyższej jakości! Nasze wędzonki są soczyste i smakowite, 
podczas wędzenia są otulone dymem z drewna buku, który nadaje im ostrości, wyrazistości i ciemno brązowego koloru. Ich 
zapach przypomina nam wyroby naszych dziadków, spożywane przy rodzinnym, suto zastawionym stole.



Otulone dymem z drewna buku

FLOWPACK
FLOWPACK

ok. 1,5 - 2,0 kg, WP
ok. 0,4 kg, WP

100g
produktu
ze 110g
szynki

wieprzowej

100g
produktu
ze 110g
szynki

wieprzowej
WĘDZONKA WŁASNEJ ROBOTY POLĘDWICZKA WŁASNEJ ROBOTY



Mieszanki Aromatycznych Przypraw

ok. 1,6 - 2,0 kg, WP ok. 1,6 - 2,0 kg, WP

100g
produktu
ze 125g
szynki

wieprzowej

SZYNKA WŁASNEJ ROBOTY
100g

produktu
ze 122g
schabu

wieprzowego

SCHAB WŁASNEJ ROBOTY
FLOWPACK FLOWPACK



Soczyste i Smakowite

ok. 1,6 - 2,0 kg, WP

100g
produktu
ze 125g
szynki

wieprzowej

SZYNKA Z TŁUSZCZKIEM WŁASNEJ ROBOTY ok. 0,9 - 1,3 kg, WP

100g
produktu
ze 105g
mięsa

wieprzowego

KIEŁBASA WŁASNEJ ROBOTY

FLOWPACK

FLOWPACK



www.zmnowak.pl


